———— HOTEL & RISTORANTE —

VILLA FLENA

VARAZ7F

IL MENU DI PASQUA
2 02 6

ANTIPASTI

Tartare di tonno, maionese orientale, quinoa croccante

Baccala mantecato, carciofi di Sardegna fricei, salsa yogurt e menta

Torta Pasqualina della Tradizione, robiola di capra monctata al limone,

cipolla rossa marinaca

PRIMI

Riso Carnaroli Riserva mantecato agli asparagi, gamberi scottati

¢ lardo di Patanegra

Lasagnette alla Portofino

S ECONDI

Scamoncino di agnello cotto a bassa temperatura, passato in polvere di

pistacchio, il Suo fondo bruno al timo, patata boulangere

Ombrina del Golfo al forno, il Suo fumetco ristrecro, misticanza di

smglone

DOl CH

Colomba Pasquale, crema diplomatica al cioccolato

Uovo di Pasqua artigianale al cioccolato fondente della Fabbrica Locale Lavoracti, sorpresa in
ceramica della collaborazione pluriennale di Villa Elena e l'antico Laboratorio

Ceramiche San Giorgio di Albissola
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